Uelzena Ingredients
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Walnusspulver, hergestellt aus hochwertigem Walnussmark, schonend durch das
LICAP-Verfahren auf Tragerstoff gebunden.

Einsatzmoglichkeiten: Als geschmacks-, geruchs- und farbgebender pulverférmiger
Rohstoff in:
« Torten und Kuchen
» Backmischungen
» SUBwaren (fur FUllungen oder Dekor)
« Eiskreme
« Dessert- und Puddingpulver
« SUBspeisen und Jogurt
* Milchgetrdnke (RTD oder Getrankepulver)

Ilhre Vorteile/Nutzen: « Einfache und schnelle Methode WalnUsse homogen in
FlUssigkeiten, Cremes oder Sahnestdnde zu verteilen
» Geringer Reinigungsaufwand
« Kraftiger Geschmack nach Walnuss
« Sensorische Aufwertung lhres Produktes
» Sparsame Dosierung
» Dunkelbraune Farbe
» Geruch nach Walnuss
« Exzellentes Abschmelzverhalten im Mund
* Rein natUrlich ohne Zusatzstoffe
* TK-stabll

Produktinformation: Einsatzmenge
Abhdngig von Einsatzzweck und Anwendungsgebiet: 2% - 10%.

Verkehrsbezeichnung
Walnusspulver

Zusammensetzung
Walnussmark, Zucker, Starke
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