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Qualitat nach religionsbasierenden Vorschriften -
wee g _mee | U€lZena produziert »Kosher«

Viele Produkte unserer Ingredients-Range werden nach religiésen Speise-
regeln hergestellt. Uelzena erhdlt dabei den Kosher-Status des Enderzeug-
nisses und wird so dem welitweit hohen Niveau an gldubigen Qualitats-
ansprichen gerecht.
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Religionsbedingte Anforderungen gewinnen im globalen Markt immer mehr

B A an Bedeutung. Deshalb ist es fur uns selbstverstéindlich, neben internationalen
o Qualitétszertifizierungen wie IFS oder BRC auch unterschiedlich orientierten
S IO Wl chocobte s | 645313 kv e Glaubensbewegungen entgegenzukommen. Dazu setzen wir uns verstarkt
N mit Gesetzen des Islam (Halal) und des Judentums (Kosher) auseinander.
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e SEED 200 e powie i s vl Im judischen Glauben existieren traditionell weitverbreitete Vorschriften fur

SENS 310 Almond powder HEALTH 705 Cocoa butter powder

den Genuss von Speisen und Gefrdnken — die sogenannten Speisegesetze
Kaschrut, welche in der Tora (dem Buch Abrahams) verankert sind. Das Wort
stammt vom jiddischen ,kosher" ab und bedeutet erlaubt oder
tauglich. Dem Essen wird ein spezifischer Grad an Reinheit voraus-
. gesefzt, was sich bei uns durch die gesamte Wertschopfungsket-
te zieht. Festgelegte Verfahren, Reinigungsprozesse und Herkunfts-
nachweise der Rohwaren gelten als Grundvoraussetzungen fUr alle
Lebensmittel, die zum Verzehr geeignet sind und demzufolge als
»kosher" bezeichnet werden.
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Besondere Prioritat gilt den Grundsatzen ®
der kosheren Lebensweise: ILICAP®
Die fUr unsere Prozesse wichtigste Regel basiert auf der Unter- SENS 210 Schokoladenpulver aus 100 % weiBer
scheidung von fleisch- und milchhaltigen Lebensmitteln. Die- conchierter Schokolade
se werden im judischen Glauben separiert und mussen somit SENS 215 Schokoladenpulver aus 100 % weiBer
streng voneinander getrennt serviert und verzehrt werden. Im conchierter Schokolade mit kraftigem
Zusammenhang damit auch alles, was mit diesen Lebensmitteln Schokoladengeschmack
in BerGhrung kommt. SENS 240 Milchschokoladenpulver,

100 % conchierte Milchschokolade
Durch zusténdige Rabbiner zerfifizierte Rohwaren und Reini-  SENS 250 Schokoladenpulver aus 100 % con-

chierter Schokolade mit einem
Kakaoanteil von 40 %

SENS 255 Schokoladenpulver aus 100% con-
chierter Schokolade mit einem
Kakaoanteil von 72 % Schokolade

SENS 260 Schokoladenpulver auf Basis von
Kakaomasse und Zucker

SENS 300 Haselnusspulver
,gerostete HaselnUsse "

SENS 310 Mandelpulver ,,gerdstete Mandeln*

SENS 313 Mandelpulver ,blanchierte Mandeln*

SENS 320 Pistazienpulver

SENS 330 Walnusspulver

SEED 100 PB-V-Kristalle zum Animpfen von
Schokolade, Basis Kakaobutter

SEED 200 [B-V-Kristalle zum Animpfen von
Schokolade, Basis Schokoladenpulver

gungsmittel bilden die Grundlage — denn alle Hilfsmittel und
Ingredienzen mussen ,kosher" sein! Eine standardisierte und
gleichzeitig religidse Reinigung des entsprechenden Spruh-
turmes wird in Arbeitsanweisungen
vereinbart, regelmdBig von ge-
lehrten Sachverstdndigen beglei-
tet und von unseren Produktions-
mitarbeitern gelebt: denn nur so
erhalten alle SEED- und SENS-Pro-
dukte unserer Ingredients-Range -
neben den von vornherein hohen
Uelzena Qualitétsstandards - die
nachhaltigen Voraussetzungen, in
Kosher-Listen aufgenommen und
entsprechend vertrieben zu wer-
den.
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